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ﬁ‘ Fait Maison .-ﬂ ala fleurdoranger

Cerfaines de nos préparatrons éfant susceptrb.fes de contenir des allergénes parmi Ia liste définie par la réglementation, nous vous us invitons & vous
rapprocher, si besoin, du chef de cuisine, qui répondra a vos questions sur ce sujet. Nos menus sont garantis sans OGM.
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VITALREST

LE RESTAURATEUR SANTE AU CEEUR DE VOTRE REGIOH

Bon pour la santé !
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